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—— BEVANDE ——

BIRRE ALLA SPINA

LEFFE ROUGE - Red Ale + Alc. 6,6% 33 ¢l 5,00€

Un gusto avvolgente, caratterizzato dal caramello. Esalta alla perfezione sa-
pori molto diversi tra loro: valorizza al meglio carni rosse, salumi e formaggi
stagionati e dolci alla mandorla.

LEFFE BLONDE - Belgian Blonde * Alc. 6,6% 33 cl 5,00€

Birra ad alta fermentazione dal colore dorato e brillante, con schiuma fine e
persistente. Al gusto € morbida e maltata, con un finale equilibrato e pulito.
Al naso emergono note di lievito, miele e frutta sciroppata.

R,
<

BITBURGER PREMIUM PILS - Pils - Alc. 4,8% 33 ¢l 3,506 50cl 5,00€

Birra dal colore paglierino brillante, con schiuma persistente e fine. Leggera ed
elegante, unisce |'aroma del luppolo a un gusto fresco e rotondo. Prodotta se-
condo la legge tedesca della purezza, € la Pils piu amata in Germania.

Caraffa 1,5L 15,00 €

Acqua in vetro da 75cl 2,00 € IN LATTINA
Coca cola alla spina da 33cl 3,50 € Te' Pesca / Limone da 33cl 300 €
Coca Cola bottiglia 1L 7,00 € Fanta da 33cl 3,50 €

VINI IN BOTTIGLIA - 75cl 1 CAFFETTERIA

Calice di vino 3,00 € Sorbetto Analcolico 3,00 €

Rosso Cabernet 10,00 € Sorbetto con Amaro 5,00 €

Bianco Soave 900€  Caffe 1,00 € Da 35 anni siamo fieri di poter essere al vostro servizio,
Bianco Frizzante 800€  Caffe Corretto 2,00 € offrendovi le nostre specialita culinarie
Prosecco 15,00 € Decaffeinato 1,50 € de’ ristorante “’_a Ca’abn’a 7

Ciro (Tipico Calabrese) 14,00 € Orzo 1,50 €

Vino della casa (Rosso Cabernet) 8,00 € Amari 3,00 €

Amaro Jefferson (Tipico Calabrese) 4,00 €

O Antonio :Z?Z)f
LISTA DEI 14 ALIMENTI O DEI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 1*) CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo,

avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati — 2*) CROSTACEI e prodotti a base di crostacei — 3*) UOVA e prodotti a base di uova — 4*) PE- VI Rln raZIanU
SCE e prodotti a base di pesce — 5*) ARACHIDI e prodotti a base di arachidi — 6*) SOIA e prodotti a base di soia — 7*) LATTE e prodotti a base di latte (incluso g

lattosio) — 8*) FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti — 9*) SEDANO e prodotti a base di sedano — 10*) SENAPE e

prodotti a base di senape — 11*) SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo — 12*) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori

a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale — 13*) LUPINI e prodotti a base di lupini — 14*) MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi.
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—— RISTORANTE

ANTIPASTI

Antipasto misto di salumi (Con sottolio tipici) 1

PRIMI PIATTI

Penne Arrabbiata

Spaghetti aglio olio e peperoncino
Primo del giorno 1,34

Fusilli all'nduja (Minimo 2 persone) 1

Bis di primi (A scelta fra i seguenti primi) 1,34

PIATTI FREDDI

Prosciutto e mozzarella ;
Prosciutto e melone (In stagione) 1
Bresaola, rucola e grana -
Caprese (Pomodoro e mozzarella) 7

SECONDI PIATTI

Braciola di maiale

Petto di pollo

Roast Beef (Rucola e Grana)

Tagliata di manzo

Tagliata di manzo (Con verdure in padella)

Tagliata di manzo (Con rucola, grana e glassa all’aceto balsamico)
Filetto di manzo

Costata di manzo (500g circa)

Formaggio alla griglia (Caciocavallo, formaggio tipico calabrese) 7

CONTORNI

Patate fritte 7
Verdure saltate in padella
Verdura cotta
Insalata mista

DESSERT

Chiedere al personale

SERVIZIO E COPERTO: 2,50€

8,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
8,00 €

9.00 €
9.00 €
10,00 €
7,00 €

7,00 €
7,00 €
10,00 €
15,00 €
17,00 €
17,00 €
19,00 €
18,00 €
7,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

—— PIZZERIA ——

(DISPONIBILE SONO A CENA)

MENU PIZZE

STRIA: Olio extra vergine d’oliva, rosmarino e aglio -

MARGHERITA: Pomodoro, mozzarella -

SALAMINO: Pomodoro, mozz, salame piccante -

PATATE WURSTEL: Pomodoro, mozz, patate fritte e wiirstel 1
FRANCESCO: Pomodoro, mozz, olive, salamino piccante 1

PROSCIUTTO E FUNGHI: Pomodoro, mozz, prosciutto cotto, funghi 1
TONNO E CIPOLLA: Pomodoro, mozz, cipolla, tonno :

PARIGINA: Pomodoro, mozz, crudo di Parma all’uscita «

SALSICCIA E PATATE: Pomodoro, mozz, salsiccia, patate «

SPECK E FUNGHI: Pomodoro, mozz, funghi, speck all'uscita

ANTONIO: Pomodoro, mozz, salsa di aglio e melanzane cotte al forno
FABIOLA: Pomodoro, mozz, funghi, prosciutto cotto, carciofi olive
VERDURE: Pom, mozz, zucchine, melanzane, peperoni grigliati, funghi, radicchio
GORGONZOLA E SPECK: Pomodoro, mozz, gorgonzola, speck all’uscita 1
REMO: Pomodoro, mozz, crudo di Parma, rucola e pomodorini all’uscita

I 3 COMBATTIERI: Pomodoro, mozz, funghi, radicchio, salamino -

BRESAOLA RUCOLA E GRANA: Pomodoro, mozz, bresaola, rucola, grana
padano all’uscita

SPECIALI

FRIARIELLI E SALSICCIA: Pomodoro, mozz, friarielli (cime di rapa), salsiccia
FRIARIELLI E ‘NDUJA: Pomodoro, mozz, friarielli (cime di rapa), 'nduja

LA CALABRESE: Pomodoro, mozz, friarielli (cime di rapa), salsiccia, salamino,
‘nduja, olio piccante 1

INGREDIENTI IMPASTO - CIRCA 90 ORE DI LIEVITAZIONE 14,10

4,00 €
6,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
7,50 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
9,00 €
10,50 €
8,50 €
9,00 €
8,50 €
8,50 €

8,50 €
9,50 €
12,00 €

Farina Caputo “00” / Farina Caputo Tipo 1, acqua, sale, lievito, olio extra vergine di olive

AGGIUNTE VARIE: 0,50€ / 1,50€ AFFETTATI: 1,50€ / 2,00€

DOPPIO IMPASTO: 2,00€



